ol
CATERING KATALO







N\
Unsere Empfehlung sind Hh*ig\¢L) (\J/ER"‘E
2-3 Stiicke pro Person 7 O
P 2N

alle Preise zzgl.gesetzl. MwSt.

L— e =

CANAPES UND JOURGEBACK

Ein Canapé ist ein kleines, mundgerechtes Happchen, oft aus
einem kleinen Stiick Brot, das mit verschiedenen Belagen
wie Aufstrichen, Kase, Fleisch oder Fisch dargereicht wird.

JOURGEBACK | 5 CANAPE MIT AUSGESUCHTER
Plundergebick, auch als Jougebsick bekannt, ist eine Gruppe | S ITALIE__NISCHER SALA__MI ............................. 3,20 €
von Gebécksorten, die durch Schichtung von Teig und Butter und gefiillten Oliven, pro Stiick
entstehen, hnlich einem Blatterteig. . CANAPE MIT CORNEDBEEF ............. 3,20 €
| & und griinem Spargel, pro Stiick
.| CANAPE MIT LACHSSCHINKEN ............. 290 €
# GEMISCHT & pro Stiick
3 CANAPE MIT PARMA- ODER
N - " L = SERRANO-SCHINKEN ... 3,20 €
% LAUGENJOURGEBACK ................ 1,20 € mit Melonenkugeln, pro Stiick
L——“ gemischt, pro Stiick

Stiicl

" CANAPE MIT CAMEMBERT
L% UNDSCHNITTKASE.............. 260 € 1 MIT FISCH :

mit Paprikadekor, pro Stiick

6 CANAPE MIT “1 CA_tI\:_APE MII)'I_'”LACSI;!.S:'ATAR ........................ 3,50 €
L% FRISCHKASECREME ............. 2,40 € — Mirischem B prostie
mit Schnittlauchrdlichen, pro Stiick s CANAPE MIT GRAVED LACHS .................. 3,50 €
_ , ; L2 mit Merrettich und Forellenkaviar, pro Stiick
+ CANAPE MIT — R R
g « RAUCHERLACHSCANAPE ... 3,50 €
~—— TOMATENCARPACCIO .............. 320 € 2 it frischem Dill Meerrettichsahne

Ei und Sardelle, pro Stiick und Kaviarhaubchen, pro Stiick



HE SSI:\\/fK/(:I{II-‘ FINGERF““D
PR
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alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

SRIGINAI?\ FRAYKII(:URTER Glgl SkOB .

t mit t tiick........... )

# GEMISCHT é» o aUSQEmé.‘.C mit 7 Krautern, pra Stiic
HANDKAS’

SIUCL\ Slutl

v | L AUGENYOURGEBACK Hausgemacht, mit Musik, pro Stiick................. 3,50 €
L% gemischt, pro Stick ..........ccoooccovovure, 1,20 € g9 L
l s HANDKAS™ TARTAR
waew*; BRUSCHETTA " % Hausgemacht, mit Musik, pro Stiick................. 350 ¢€
L3 gerostete Weibrotscheiben mit § . KOCHKAS’
gehackten Tomaten, pro Stiick ............. 2,70 € L_f Hausgemacht, mit Musik, pro Stiick................. 3,50 €
: 9 ..
] ANTIPASTI “"~] SPUNDEKAS’
|__% verschiedenes frisches und gebraten |_u“= Hausgemacht, pro Stk ............ccooovvvvccrrerneenn. 3,50 €
eingelegtes Gemiise, pro Stiick ............ 3,50 €
] GEMUSESACKCHEN -
L2 gefiilit mit Karotte, Zucchini # VUM H AHNCHEN w
und Shiitakepilz, pro Stiick................... 3,50 €

w1 SAMOSA

L2 vegetarische Teigtasche mit s MARINIERTE JAKITORISPIESSE
einem Hauch Curry, pro Stiick .............. 350¢ L% Hahnchen Filetwiirfel mit Ananasstiickchen
Wﬂﬂ“‘—g EI-MINI BURGER in Sojasofe, pro Stiick ..o 3,90 €
L2 mit Ei, Bacon, Cheddar Kase, Salatblatt — .
weilSer & schwarzer Sesam, pro.Stiick.. 3,60 € E‘ CHICKEN-WINGS
= — ,pikant mariniert" und ,Honey-Garlic",
\ -
s TOMATE-MOZZARELLA DIO SHICK - 360 €

L= SPIESSE, pro stiick.................. 200¢€ o
Panierte HAHNCHENSCHNITZELCHEN

..

vegde—) A
al 7 GEMISCHTE KASEPLATTE mit Zitronenecken garniert, pro Stiick ............. 3,90 €
©  Europdische Kaseauswahl mit Obst,
Pro Person ........ccovvveeecreneneeeenenens 5,90 €
W
we .| FRANKFURTER KARTOFFELSALAT
L2 mitfrischen Krautern, # vuM RIND .
Pro POrtion .........cccoocumeecerrecivccereeneens 290 €
s SANDWICH'S | s RINDFLEISCH-SPIESS ,BBQ
L—=> diverse Beldge, pro Stiick ..................... 2,90 € 2 mit dem typisch rauchigen
. BBQ-Geschmack, pro Stiick ...........c.ccocuneenene. 4,40 €
s HALBE BELEGTE BROTCHEN
L% diverse Belige, pro Stiick .......2,90 € - 3,40 € ' RINDFLEISCHSALAT

Lluck

! Teufels Art", pikant abgeschmeckt,
Pro STUCK ....eveveeeeeeeeeeece e 3,90 €



mery .

Stiick 'Stu’ck 'Stiij Ltu’ck 'Stu’ck

M-»-»

'Stﬁck ! ’Stiick

SCHWEINEFILETSPIESS GOURMET

leckeres Schweinefilet herzhaft gewiirzt, pro Stiick .................. 4,50 €

HACKFLEISCHBALLCHEN
pikant abgeschmeckt, pro Stiick ...........cccoeeeerccceicecceece 2,90 €

Panierte PARTYSCHNITZELCHEN

mit Zitronenecken garniert, pro Stick .............ccocoeeiiiiiieerivinnnenn. 3,90 €

FRISCHER FLEISCHKAS'
aus der Rohre, pro Stlick ... 3,90 €

ROSENKOHL IM SPECKMANTEL
einzeln aufgespielt, pro Stiick ...........cccccoevveeevecicccccccee, 4,40 €

# AUS DEM MEER —"‘

SHRIMPS IM TEIGMANTEL
knusprig frittiert, pro Stiick ................... 3,90 €

LACHS & GARNELENSPIESSE
mit Cocktailsoe, pro Stiick .................. 4,40 €

'Stlick , }Stﬁck

ANTIPASTI

verschiedenes frisches und gebraten
eingelegtes Gemiise, pro Stiick.............. 3,50 €
KAROTTENBUNDCHEN

mit Lauch gebunden, pro Stiick ............ 3,90 €

N2
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+ FINGERFOOD

alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

PFIRSICHCREME

mit frischer Zitronenmelisse, pro Stiick.................. 3,60 €
HIMBEERCREME

mit frischer Minze, pro Stiick............ccccoeveveueecneee. 3,50 €
FRISCHE MASCARPONECREME

mit Obststiickchen, pro Stiick ............ccocoeveeveneeee. 3,90 €
APFELWEIN-SCHAUMCREME

mit VanillesoB, pro Stiick...........ccccoveereeciicienene. 3,50 €
BAYRISCH CREME

mit hausgemachten Himbeermark, pro Stiick........ 3,70 €
MOUSSE AU CHOCOLAT

von der braunen und weillen

Schokolade, pro Stiick.........c.cocoeeveeereiceeeeinee 3,70 €
MOUSSE DE LIMON

Zitronenmousse, pro Stiick...........cccoeeveveeeveverennene. 3,70 €
FRISCHER OBSTSALAT

mit Maraschino, pro Stlick ...........cccoveveveeeennnne.. 390¢€
ROTE GRUTZE

mit VanillesoBe, pro Stiick...........cccceevvvveeerernnnne. 3,70 €

HAUSGEMACHTES TIRAMISU
PrO SUCK ..o 3,70 €






WAHLEN SIE ...

o |

FRISCHE SALATE DER
SAISON

verschieden ausgewahlt mit
Joghurt- und Krauter-Dressings
dazu Olivenol und Aceto’
Balsamico

KAROTTEN-GURKEN-
KRAUTSALAT

portionsweise angerichtet

... zu allem gibts eine Brotauswahl

[ HUHNERBRUST ,CAPRESE"

Hiihnerbrustfilet tiberbacken mit Tomaten,

N

HESSEN A LA CARTE

PN
o)

Basilikum und Mozzarella in mediterraner
TomatensoRe

RAUNHEIMER BIERBRATEN
VOM TAUNUSWUTZJE

in DunkelbiersofRe

SCHINKENKRUSTENBRATEN

mit Schmorzwiebeln

MAINZER SAFTSCHINKEN

gepokelt und gerauchert an einer leichten
Senfrahmsofe

]

i

N

i

# BUFFET 1

bis 25 Personen = 32,90 € p.P. / alle Preise zzg. gesetzl. MwSt.

WURZIGER
KRAUTERREIS

BUTTERSPATZLE

hausgemacht

RISSOLEEKARTOFFEL

in Olivenol wiirzig gebraten

FRISCHES GEMUSE

der Saison

veg9®

\l@ﬂﬁ‘e‘

7 ab 26 Personen §

| PRO PERSON
M 9990¢,

mmmm bis 2u 3 BEILAACHE DESSERTS

PFIRSICHCREME

mit frischer Zitronenmelisse

ROTE GRUTZE

mitBourbonVanillesoBe



/
\\ !/ ' " ab 26 6 Personen =
i \ 3'2 90¢

B ; \ bis 25 Personen = 34,90 € / p.P./ alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.
WAHLEN SIE ...
-« FRISCHE SALATE DER ZARTE HAHNCHENBRUST s WURZIGER L ROTE GRUTZE
= SAISI;O? hi IN CURRYSOSSE % KRAUTERREIS | mitBourbonVanillesoBe
verschieden ausgewahlt mit ‘ fruchtia ab hmeckt und nicht harff N ;
Joghurt- und Krauter-Dressings ruc 19 eRgesEhmectt TG e 2t Senar | [ BUTTERSPATZLE ' PARADIESCREME
dazu Olivendl und Aceto' . ' HUHNERFRIKASSEE % hausgemacht mit Fruchtgeschmack
Balsamico ’ ein Klassiker — mit Erbsen und -‘ RISSOLEEKARTOFFEL [ FRISCHE
& CARPACCIO VON chempinons Infah =7 inolvendlwirciggebraten | MASCARPONE-CREME
e TOMATEN [ GEFULLTE PAPRIKA mit Obststiickchen
mit frischem Basilikum an einer In fruchtigerTomatensofe [ KARTOFFELGRATIN
feinen Balsamicomarinade - & klassische Art
PRAGER SAFTSCHINKEN »
(& KAROTTEN-GURKEN- in leckerer Bratenjus .- FRISCHES GEMUSE
= KRAUTSALAT ¥ der Saison
pOftIOI'ISWEISE angerlchtet D GESCHNETZELTES VOM

TAUNUSWUTZJE

in einer feinen RahmsoRe mit f ischen
Champignons

[’ HAUSGEMACHTE KOHLROULADEN
in dunkler Specksol}

[' ZARTER BRATEN VOM
WEIDERIND

in wiirziger BurgundersofRe

[ KARTOFFEL-GEMUSE-GRATIN
Frisches Gemiise und Kartoffelscheiben in
Sahne gekocht und mit viel Kase iiberbacken

... Zu allem gibts eine Brotauswahl




4

\\ !f " ab 26 Persone“

HE sflg\\/a/{mﬂa H: B u FF E T 3 5 P““ PE“S““
T M 34.90¢

/l k\ k bis 25 Personen = 36,90 € / p.P./alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

WAHLEN SIE ...

W i 20 3 GERICHTE vis20 3 BEILAACHE S 1. 2 DESSERTS
. FRISCHE SALATE DER [ HUHNERBRUST ,CAPRESE" W PETERSILIEN- [' HIMBEERCREME
SAISON Hiihnerbrustfilet iiberbacken mit Tomaten, KARTOFFELN mit frischer Minze
verschieden ausgewahlt mit Basilikum und Mozzarella in mediterraner | mit viel Butter und Petersilie
Joghurt- und Krauter-Dressings TomatensoBe ' RISSOLEEKARTOFFEL [ PI_-\RADhIESCEEMII(E
dazu Olivendlund Aceto’ 1 7ARTER SPANFERKELBRATEN ' inolvendl wirzig gebraten | o

AUS DER KEULE ' KARTOFFELGRATIN [' MOUSSE AU

,..v{fﬁ CARPACCIO VON aufgeschnitten ohne Knochen, ve9)de . ) CHOCOLAT

= TOMATEN serviert in BurgundersoBe kl.:a.sswche Art braunundweif}
mit frischem Basilikum an einer | | <. WURZIGER
feinen Balsamicomarinade = ?gﬁﬁﬂgﬂ&%}'}gs VoM = KRAUTERREIS L TIRAMISU o

P KAROTTEN-GURKEN- in feinerRahmsoRe mit frischen Champignons Mg; BUTTERSPATZLE - eine |taI|en|-s.che Spezialitit

1 [l)(oﬁtiAolr{;rvﬁeiAslég-rI\-gerichtet [ MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET hausgemacht s ﬁgl;roirgc!‘r\?/:rﬁlllzesoﬂe

in RahmsoRe mit frischen Pilzen ‘&7 FARFALLE
[ GEPOKELTER 1 SERVIETTENKNGDEL
SCHWEINEKEULENBRATEN o sgemacht
mit glasierten Zwiebeln in einer leichten
... zu allem gibts eine Brotauswahl RotweinsoRe M!; BLUMENKOHL MIT
[ ZARTER SAUERBRATEN B o TREVSEL,
VOM WEIDERIND . HAUSGEMACHTES
| in wur.z.lger Bt-J.rgundersoBe =" APFELROTKRAUT
wg:\; ?’EIYEUSGERQSTI . sti mit Soi mit Zimt und Preiselbeeren
risches Gemiise auf Riesenrdsti, mit So
Hollondas und Kase gratiniert W;—a\; LE!PZ|GER ALLERLEI
.. Pariser Karotten, Erbsen
Y% mit vegetarisch oder leckerem Hack gefiillt leckererRahmsoRe

und mit Kase iiberbacken



WAHLEN SIE ...

YORSPEISEN bis zu 3 GERIGHTE

_ FRISCHE SALATE DER

i§9{?]

SAISON

verschieden ausgewahlt mit
Joghurt- und Krauter-Dressings
dazu Olivenol und Aceto’
Balsamico

TOMATEN-MOZZARELLA-
PLATTE

mit frischem Basilikum an einer
feinen Balsamicomarinade

MEDITERRAN GEFULLTE
RIESENCHAMPIGNONS
auf Salatbett

KAROTTEN-GURKEN-
KRAUTSALAT

portionsweise angerichtet

... zu allem gibts eine Brotauswahl

m I i

]

1

W

HESSEN A LA CARTE

N

/\

ZARTES POULARDENBRUSTCHEN

in Preiselbeerrahmsofe

GEFULLTE MAISHAHNCHENKEULE

mit Waldpilzfiillung in einerThymiansoRe

PRAGER SAFTSCHINKEN
in leckerer Bratenjus

SAFTIGER BRATEN VOM
TAUNUSWUTZJE

in DunkelbiersoBe mit Wurzelgemiise

MINIHAX'N VOM TAUNUSWUTZJE

zubereitet in wiirziger Starkbiersofe

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

in einer feinen RahmsoRe mit frischen
Champignons

KLEINE RINDERROULADEN
+HAUSFRAUEN ART"
klassisch gefiillt mit Zwiebeln, Speck und Gurke

ZARTER LAMMKEULENBRATEN

inThymiansoRemiteinem Hauch
Knoblauch abgeschmeckt

LACHSFILET IM KRAUTERMANTEL

dazu reichen wir eine feine KrauterweissweinsofRe

ROTBARSCHFILET

in ZitronenbuttersoBe

M

+ BUFFET 4

bis 25 Personen = 40,90 € / p.P./ alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

bis zu 4 BEILAACHE wr bis 2u 3 DESSERTS

' WURZIGER

KRAUTERREIS

HAUSGEMACHTE
SPATZLE

LECKERER
KARTOFFELSTAMPF

mit frischen Krautern
verfeinert

KARTOFFELGRATIN

HAUSGEMACHTE
SEMMELKNODEL

PFANNENGEMUSE

in reichlich Butter
angeschwenktes und pikant
abgeschmecktes Gemiise

HAUSGEMACHTES
APFELROTKRAUT
mit Preiselbeeren
abgeschmeckt

RAHMWIRSING
frischer Wirsing mit Speck
unn Zwibbelscher in Sahne
gegart

[

.
N

veg9e

4 ab 26 Personen

| TROPERSIN
\ 39 We

PFIRSICHCREME

mit frischer Zitronenmelisse

ROTE GRUTZE

mitBourbonVanillesolRe

FRISCHE
MASCARPONECREME

mit Obststiickchen

FRISCHER
OBSTSALAT

mit Maraschino (Kirschlikor)

HIMBEERCREME

mit frischer Minze

PARADIESCREME

mit Fruchtgeschmack

MOUSSE AU
CHOCOLAT

braunundweill



—
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WAHLEN SIE .
1 SUPPSCHER

GAZPACHO

kalteTomatensuppemit
Paprika und Gurke

MINESTRONE
die klassische italienische
Gemiisesuppe

DILL-RAHM-
KRABBEN-SUPPE

mit frischer Sahne und einem
guten WeiBwein zubereitet

TOMATENCRENESUPPE

mit frischen Basilikumstreifen

CHAMPIGNON-
RAHMSUPPE

mit frischen Krautern

| \,236\@

| vegd®

N

HESSEN A LA CARTE

V7

N2

T

N

bis zu 9 VORSPEISEN

VERSCHIEDENE AUSGEWAHLTE
FRISCHE SALATE DER SAISON
mit Joghurt- und-Dressings dazu Olivenol
und Aceto Balsamico

CARPACCHIO VON TOMATEN

mit frischem Basilikum und Buffalo
Mozzarella mit feinem Balsamico

MEDITERRAN GEFULLTE
RIESENCHAMPIGNONS

auf angemachtem Blattsalat

KAROTTEN-GURKEN-
KRAUTSALAT

portionsweise angerichtet

GEWURFELTE HAHNCHEN-
BRUSTFILET’S dekorativ auf
Honigmelonenhalfte angerichtet, dazu
reichen wir Melonenkugeln

POCHIERTER LACHS

ausgarniert mit Raucherlachs, dazu reichen
wir Sahnemeerrettich und eine Honig-Senf-
DillsoRe

GERAUCHERTE FORELLENFILETS

an Sahnemeerrettich mit Preiselbeeren

!

m T T =7 m 7 "M

ve99?

—
veg9?

%

POULARDENBRUST

mit mediterran gewiirztem Ratatouille

FEINER WILDSCHWEINROLLBRATEN

in PreiselbeerrahmsofRe

GESCHNETZELTES VOM TAUNUSWUTZJE

in einer feinen RahmsoRe mit frischen Champignons

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

in RahmsoRe mitf rischen Pilzen

EDLER SAUERBRATEN VOM ANGUSRIND

in einer Rotweinjus zart geschmort

SAFTIGER SPANFERKELBRATEN AUS DER KEULE

aufgeschnitten ohne Knochen, serviert in Burgundersofe

SCHMACKHAFTE LAMMHAXEN

in Tomaten-Knoblauchsofle

GEDUNSTETES ZANDERFILET

in einer feinen Krauterweissweinsof3e

ROTBARSCHFILET

dazu bieten wirl hnen eine hausgemachte ZitronenbuttersofRe

GEMUSEROSTI

frisches Gemiise auf Riesenrosti, mit So Hollondas und Kase gratiniert

TOMATEN-ZUCCHINI-GRATIN

inTomatensoRe



bis zu 4 BEILAACGHE

WURZIGER KRAUTERREIS

7 HAUSGEMACHTE SPATZLE

! LECKERER KARTOFFELSTAMPF

mit frischen Krautern verfeinert

KARTOFFELGRATIN
SEMMELKNODEL

hausgemacht

SERVIETTENKNODEL

hausgemacht

PFANNENGEMUSE

in reichlich Butter angeschwenktes
und pikant abgeschmecktes Gemiise

[ HAUSGEMACHTES

NCLG

APFELROTKRAUT

mit Preiselbeeren abgeschmeckt

RAHMWIRSING
frischer Wirsing mit Speck und
Zwibelschen, in Sahne gegart

bis zu 2 DESSEHTS

N\
‘3/\\4' H:
HESSEN A LA CARTE | Fortsetzung
e\
///I x\\\ bis 25 Personen = 47,90 € / p.P./ alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

FRISCHER OBSTSALAT

mit Maraschino (Kirschlikor)

PFIRSICHCREME

mit frischer Zitronenmelisse

ROTE GRUTZE

mit BourbonVanillesofle

FRISCHE MASCARPONECREME

mit Obststiickchen

HAUSGEMACHTES MOUSSE

von der weilRen und schwarzen Schokolade

4
 ab 26 Personen §

| PRO PERSON

\ 44.90¢



R . . 5 VORSPEISEN

v W\

vegd®

\‘@33\@

veg9®

VERSCHIEDENE AUSGEWAHLTE
FRISCHE SALATE

der Saison mit Joghurt- und Krauter-Dressings
dazu Olivenol und Aceto Balsamico

ANTIPASTIVARIATION

mariniertes Gemiise, gegrillte Zucchini &
Auberginen & Paprika, Artischocken in
Zitronenol und mit einem Hauch Knobi
eingelegte gemischte Oliven

CARPACCHIO VON TOMATEN

mit frischem Basilikum und Buffalo Mozzarella
mit feinem Balsamico

TOMATE-MOZZARELLA-SPIESS

Mozzarellakugeln und Kirschtomaten in
Balsamicovinaigrette mariniert

MEDITERRAN GEFULLTE
RIESENCHAMPIGNONS

auf angemachtem Blattsalat

KRAUTSALAT ,RUSTIKAL"

mit Speck & Zwiebelwiirfel von der Schalotte

KAROTTEN-GURKEN-
KRAUTSALAT

portionsweise angerichtet

\\x !/ 4 g) 26 Personen

HFSS?\ A LA ( ARTE # BUFF T ‘ P““ PE“S““

s \ 49 MNe,
{//; x\\\ bis 25 Personen = 51,90 € / p.P./ alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

EXOTISCHER GEFLUGELSALAT

aus der Poulardenbrust

CHILI- UND CURRYSPIESSCHEN

vom Hahnchenbrustfilet,dekorativ auf Honig
melonenhalfte angerichtet, dazu reichen wir
Melonenkugeln

SCHEIBEN VOM SPANISCHEN
SERRANO SCHINKEN

an aromatischer Galia Melone

SCHINKENROLLCHEN

von gekochtem Schinken mit heimischem Spargel

PIKANTE HACKFLEISCHBALLCHEN

mit frischen Krautern und Paprika gewiirzt

WURZIGER SPIESSBRATEN

kalt aufgeschnitten und dazu reichen wir
hausgemachte So} Remoularde sowie Honig-
Knoblauchsof3e nach Art des Hauses

VITELLO TONNATO

gespicktes Kalbfleisch in aromatischer
ThunfischsoRe mit Kapern

HAUSGEMACHTE SULZENAUSWAHL

Bauernsiilze, Tafelspitzsiilze, Buttermilch-
Schinken-Siilze, Gemiisesiilze und Gefliigelsiilze
mitTomatenfleischwiirfeln—als Dressing reichen
wir eingelegte Zwiebelwiirfel und eine pikante
Apfel-MeerrettichsoRe

POCHIERTER LACHS

ausgarniert mit Raucherlachs, dazu reichen wir
Sahnemeerrettich und eine Honig-Senf-Dillsole

GERAUCHERTE FORELLENFILETS

an Sahnemeerrettich mit Preiselbeeren

MEERESFRUCHTE-TERRINE MIT
MEERRETTICHSAHNE

Meeresfriichte-Terrine gefiillt mit Schellfisch,
Heilbutt, Lachs, Brokkoli und Karotten

AVOCADOSCHIFFCHEN
gefiillt mit Krabbencocktail




WAHLEN

- GAZPACHO

f’»-wo'“ kalte Tomatensuppe mit Paprika und Gurke

s - MINESTRONE

. die klassische italienische Gemiisesuppe

. T TOMATENCREMESUPPE

mit frischen Basilikumstreifen

' CHAMPIGNONRAHMSUPPE

039¢
’ mit frischen Krautern

[ DILL-RAHM-KRABBEN-SUPPE

mit frischer Sahne und einem
gutenWeiBweinzubereitet

[' HAUSGEMACHTES
HUMMERSUPPCHEN

mit Krebsschwanzen
und einem guten Cognac zubereitet

[

vegd®

%, +BUFFET 6
HESSEN A LA GARTE i | Fortsetzung

R

//; k\\

bis 25 Personen = 51,90 € / p.P./ alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

/ ab 26 Personen °

*\ PRI PERS“N

BROCCOLI-BLUMENKOHL-AUFLAUF

Broccoli, Blumenkohl und Kartoffel mit viel
Hollandas und Kase iiberbacken

ZARTES HAHNCHENBRUSTFILET

in einer fruchtigen Currysofle

POULARDENBRUST

mit mediterran gewiirztem Ratatouille

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

in RahmsoRe mit frischen Champignons

SPANFERKELKEULE

nach Art des Hauses, mit Majorankartoffeln
gefiillt

GESCHNETZELTES VOM
SCHWEINEFILET

in einer feinen WaldpilzrahmsoRe

KLEINE RINDERROULADEN
+HAUSFRAUEN ART"

klassisch gefiillt mit Zwiebeln, Speck und Gurke

HIRSCHKALBSGULASCH

mit einem Hauch von Wacholder dazu
Williamsbirne gefiillt mit Preiselbeeren

ZARTER LAMMKEULENBRATEN

in ThymiansoBe mit einem Hauch Knoblauch
abgeschmeckt

FEINER BRATEN AUS DER
WILDSCHWEINKEULE

inPreiselbeerrahmsofe

LACHS IM KRAUTERMANTEL

frisches Lachsfilet
an einer leckeren Riesling-Rahm-DillsoRe

PANGASIUSFILET

unter der Kartoffelkruste



WAHLEN

SIE ...

WURZIGER KRAUTERREIS
RISSOLEEKARTOFFEL

in Olivenol wiirzig angebraten

HAUSGEMACHTE SPATZLE
LECKERER KARTOFFELSTAMPF

mit frischen Krautern verfeinert

PETERSILIENKARTOFFELN

Salzkartoffeln mit viel Butter und Petersilie

KARTOFFELGRATIN

.klassische Art"

SEMMELKNODEL

hausgemacht

SERVIETTENKNODEL

hausgemacht

.
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PFANNENGEMUSE

in reichlich Butter angeschwenktes
und pikant abgeschmecktes Gemiise

HAUSGEMACHTES
APFELROTKRAUT

mit Preiselbeeren abgeschmeckt

RAHMWIRSING

frischer Wirsing mit Speck unn
Zwibbelscher in Sahne gegart

B“FFET B | Fortsetzung

bis 25 Personen = 51,90 € / p.P/ alle Preise zzg|. gesetzl. MwSt.

‘ /ab 26 pe;sonen \

‘\ PRO PERSON

bis zu 4 BEILAACHE bis zu & DESSERTS

FRISCHER OBSTSALAT

mit Maraschino (Kirschlikor)

PFIRSICHCREME

mit frischer Zitronenmelisse

ROTE GRUTZE

mit Bourbon VanillesoRe

FRISCHE MASCARPONECREME

mit Obststiickchen

HAUSGEMACHTES MOUSSE

von der weilen und schwarzen Schokolade

BAYRISCH CREME

mit hausgemachtem Himbeermark

HAUSGEMACHTES

ORANGENMOUSSE
mit Schoko-Zimt Sof3e
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GEMIESESUPPSCHE
Quer durch de Gadde

KASESUPPSCHE

mit Kirschwasser foi abgeschmeckt

KARTOFFELSUPP

mit Majoran und Speck klassisch Hessisch

KESSELBRIEH

herzhafte Worschtsupp - aus dem
Kessel wo die Worscht gekocht wird

APPELWOISUPPSCHE
mit Apfelstiickchen

BIERSUPPSCHE

pikant abgeschmeckt
mit Speckwoffelscher unn gerdsteten
Graubrotworfeln

RINDERSUPPSCHE

mit MarkkloBscher unn frische Krauder

+ BUFFET 7

bis zu 6 VORSPEISEN

vegd®

1

vegd®

—

veg9®

veg9®

HESSISCH ESSE

bis 25 Personen = 47,90 € / p.P./ alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

| PRO PERSON
43.30¢

BLATTSALAADSCHER VOM
BAUSCHEMER ACKER

mit em Joghurtsosje un e worzisch
Essig-0Ol-Marinad
ROHKOSTSALAADSCHER

Kraut, Gorke und Rettisch jeder fiir sich
fertisch angemacht

ZWIBBELSALAT
MIT SCHMAND

APFEL-LAUCH-SALAT

in saurer Sahne mit Mandarinschen
SAUERKRAUTSALAT MIT
APPELSTREIFSCHER

auch gut in der Fastezeit!
KASESALAT MIT
RADIESCHENSCHEIBEN

n em leckere Sosje

KADOFFELSALAT

echt hessisch mit Ei!

vegd®

vegd®

L

K

EIERSALAT

mit Champignons un un un ....

BROTSALAT

in wiirzigen Marinade mit Zwibbelwiirfel,
Knobi unn frische Krauter abgeschmeckt

HANDKAS MIT MUSIK
DIE SPEZIALIDAD schlechthin!

KOCHKASE AUS'M ODEWALD

Hausgemacht, original mit Bauernbrot serviert

SPUNDEKAS

Menzer Spezialitat aus Frischkas
mit feine Zwibbelworfelscher angerichtet

GRIE" SOSS NACH ORIGINAL
FRANKFORTER REZEPTUR

mit mindestens sieben frischen Krautern

HAUSMACHER WORSCHT

reichlich garniert mit sauer eingeleschtem
Gemies

EINGELESCHTER
SCHWARTEMAACHE

hausgemacht nach tiberliefertem Rezept
innere SoR die ma so schnell net vergisst



WAHLEN
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[' OCHSEBRUST MIT
MEERETTICHSOSS

und Bouillonkartoffeln

[' SAUERKRAUT UND RIPPSCHER

zusamme gekocht in Abbelwoi un Fleischbriih

[ RAUNEMER BIERBRATEN

innere leckere Dunkelbierso mit
Gemiiseworfelsche

[' KRAUTWICKEL MIT KADOFFELBREI

uff Deutsch : Kohlrouladen und Kartoffelstampf
— nadierlisch hausgemacht

[' BLUTWORSCHTLASAGNE

eine Spezialitat des Hauses

[' HESSISCHER SAUERBRAADE
innem guude Sauerbraadesosje Fleischknepp
in WeinsoB unn frische Krauder fehle aach net

' FLEISCHKNEPP IN WEINSOSS

un frische Krauder fehle aach net

" WELLFLEISCH MIT KRAUT

gekochter Schweinebauch

B .. JCERICHTE S ... 4 BEILAACHE

" HIMMEL UN ERD

I
-
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i B“FFET 7 | Fortsetzung

bis 25 Personen = 47,90 € / p.P/ alle Preise zzgl. gesetzIl. MwSt.

Bratkartoffeln (Erd) mit gebradene Appelscheibscher

(Himmel) als Beilaach zu em scheene Braade :
|

KADOFFELBREI mit foine Rostzwiebbelscher

SAUERKRAUT

mit Speck un Zwiebel, Lorbeer, Wacholderbeeren

un Kiimmel geworzt da geht einem des Herzje uff |

GEMUSESTRUDEL, HAUSGEMACHT
Gemischtes Gemiise mit Schmand und Ei

im Strudelteig, Scheibsche fiir Scheibsche,
einwahrerGenuf}

ZWIBBELGEMUSE

mit ausgelassenem Speck und Essig pfiffig
abgeschmeckt

KADOFFELGEMUS'
Kadoffelscheibe in Briihe gediinstet und mit
Schmand und Pfeffer abgeschmeckt

WECKEWERK

Semmelknddelmasse und Hackfleisch nach
uberlieferter Rezeptur aus dem Frankforter
Raum

I
N 933\2
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bis zu 2 DESSERTS

SCHMANDCREME

mit Zimt un Zucker abgeschmeckt

KIRSCHMICHEL

echt Odewalder Kirschkuche

APFELWEIN-SCHAUMCREME

mit VanillesoB eingelegte Birnenscher in
Rotwein-Zimt-Sofe

ZWIEBACKPUDDING

net ganz so siifd.......

APPELKUCHELE

mit Zucker & Zimt, Schmecke zu jeder
Tageszeit!

EBBELWOI-KALTSCHALE

mit eingeleschte Rosinscher, kann man im Sommer
auch als Siippsche esse

ROTWEINGELEE

mit Beeren und Walnusskernen

KARTOFFEL-APFEL-PUDDING

mit SchmandsofBe

EINGELEGTE BIRNEN

in Rotwein-Zimt-SoRe
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i M 47.90¢,

/I x\ bis 25 Personen = 48,90 € / p.P./ alle Preise zzg|. gesetzl. MwSt.

U -, 4 VORSPEISEN N ... 3 GERICHTE

&ﬁ SlEJF?%EA\:VSAOHNLTE FRISCHE SALATE o NUDELBUFFET
o : . . ' Spaghetti, Tagliatelle, Tortellini dazu
mit Joghurt und Krauter Dressings dazu Bolognese, Carbonara, mediterrane
Olivendl und Balsamico \‘ Tomatensole '
wgr CARPACCHIO VON TOMATEN [ HUHNERBRUST “CAPRESE"
mit f.rlsche.m BaS|I|kum_und qufalo Mozzarella Hiihnerbrustfilet iberbacken mitTomaten
an einer feinen Balsamicomarinade Basilikum und Mozzarella in mediterraner
% ANTIPASTI-VARIATION | Tomatensofe
% mariniertes Gemiise, gegrillte Zucchini, ™ MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

gegrillte Auberginen, gegrillte Paprika,
Artischocken in Zitronendl und mit einem
Hauch Knobi eingelegte Oliven

[ SCHEIBEN VOM PARMA SCHINKEN [ SALTIMBOCCA A LA ROMANA

: . vom Wutzje in leckerer MarsalasoRe
an aromatischer Galia Melone

[' VITELLO TONNATO [ 0SSO BUCCO

zartes Kalbsfleisch mit Knobi und in Wurzelgemiise geschmorte Rinderbeinscheiben, serviert in
Sardellen gespickt in feiner ThunfischsoRe leckerer Rotweinsofie

[ POCHIERTER LACHS ' HAUSGEMACHTE LACHSLASAGNE

frisches Lachsfilet und Spinat zwischen
Nudelplatten miteiner leckeren Weiweinsole

mit hausgemachter GorgonzolasoRe nach
Sizilianischem Rezept

ausgarniert mit Raucherlachs,
dazu reichen wir Sahnemeerrettich und
eine Honig-Senf-DillsoRe

zu allem gibt's eine Italienische Brotauswahl
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bis 25 Personen = 48,90 € / p.P./ alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt. 47 "g“€ 4
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WAHLEN
L iz 4 BEILAACHE
R KRAUTERREISMISCHUNG
% mit ausgesuchten Krauter
e RISSOLEEKARTOFFEL
" in Olivendl wiirzig und gebraten
&ﬁ_ PENNE
.- TAGLIATELLE BICOLOR
.- SPAGHETTI
& ITALIENISCHES GEMUSE

Frisches Gemiise in Butter geschwenkt

... weitere Nudelsorten auf Anfrage

C

I

bis zu 3 DESSERTS

TIRAMISU

garniert mit frischen Friichten

PANNA COTTA

mit Pfirsichsofe

FRISCHE MASCARPONECREME

mit Obststiickchen

HAUSGEMACHTES
ORANGENMOUSSE
mit Schoko-ZimtSoRe

HAUSGEMACHTES MOUSSE

von der weiRen und schwarzen Schokolade
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GEMISCHTE SALATE DER SAISON
mit Joghurt- und Essig-0l-Dressing,
Balsamico und Olivenol

SPANISCHER REISSALAT

mit Paprika, Oliven und Mais, abgeschmeckt
mit Olivendl, und Knoblauch

ENSALADILLA RUSA

Spanischer Kartoffelsalat, mit Karotten
und Kapern

SERRANO SCHINKEN

mit Honigmelone, auf Eisbergsalat angerichtet

SUPPE

e

GAZPACHO

kalteGemiisesuppeausTomaten
und Paprika

... Zu allem gibts eine Brotauswahl

/AN

R sz 4 VORSPEISEN S . 3 GERICHTE

veg9®

o BUFFET 9 viva eseana

bis 25 Personen = 49,90 € / p.P/ alle Preise zzgl. gesetzl. MwSt.

PAELLA

Der Klassiker aus Spanien

mit Reis, Hahnchen, Fisch, Meeresfriichte und Gemiise

und als vegetarische Variante
ohne Fleisch und ohne Fisch

POLLO A LA LIMON
Hahnchenkeulen in LimonensoRe,
mit Knoblauch und Chillies pikant
abgeschmeckt

MAGRAS CON TOMATE
magere Grillschinkenscheiben in
einer raffinierten Tomatensof3e mit
allerlei Krautern

CARNE Y VERDURAS AL HORNO

Beinscheiben vom Rind mit mediterranen
Gemiisen, im Ofen geschmort

b 26 Personen

| pROPERSON }
N 47.90¢,
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WAHLEN
SIE’ bis zu 4 BE“.AACHE bis zu 2 DESSEHTS

| . ARROZ, REIS ‘ w';;q ARROZ CON LECHE

oy ‘ Milchrei

‘= ARROZR0JO .o sIuCE:Z ANDALUZ

" Spanischer roter Reis | b AndalusischerTraum,Vanilleflan

w\ﬁ PATATAS ASADO | nach Original Rezept

klii::et Kae;t(i)jfrfzetln in der Schale gebraten, [T MOUSSE DE LIMON

P 9 ] Zitronenmousse

] GEROSTETE KARTOFFELWURFEL

mit einer geheimnisvollen Gewiirzmischung

1o GREIXONERA DE MACARRONS

Makkaroni mit Kase iiberbacken

[ TUMBET VERDURAS

Gemiiseauflauf mit Paprika

' ELOTES

Maiskolben

['| CALABACITAS AL VAPOR

gediinstete Zucchini mit Kase
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Stellen Sie Ihr eigenes Buffet zusammen
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SIE HABEN DIE WAHL

Stellen Sie sich Ihr eigenes Buffett zusammen \

mit Apfelstiickchen

// | \\\\
GEMIESESUPPSCHE ,HESSISCH - KESSELBRIEH o
Quer durch de Gadde erzhafte W_urstsuppe - aus dem_ -
Kessel wo die Worscht gekocht wird
CHAMPIGNONRAHMSUPPE T p
mit frischen Krautern | B.IERSUPPSCHE +HESSISCH o
. - pikant abgeschmeckt i~y
KASESUPPSCHE +HESSISCH" mit Speckwoffelscher unn gerdsteten
mit Kirschwasser foi abgeschmeckt Graubrotwdrfeln _
GAZPACHO " RINDERSUPPSCHE -
kalte Tomatensuppe mit Paprika und Gurke mit MarkkloRscher un frische Krauder Wgﬁ\g
MINESTRONE " DILL-RAHM-KRABBENSUPPE
die klassische italienische Gemiisesuppe mit frischer Sahne und einem guten ve!a’a;
WeiBwein zubereitet
KLARE TOMATENSUPPE
mit frischen Basilikumstreifen ‘ HAUSGEMA__CHTES W;\Q
und WeiRwein zubereitet HUMMERSUPPCHEN
mit Krebsschwanzen
TQM_ATENSU_P_PE _ und einem guten Cognac zubereitet vegﬂg
mit frischen Basilikumstreifen
und Rahm ' BOUILLABAISSE
h klassischem Fisch-Rezept ,
KARTOFFELSUPP ,HESSISCH" e T i»
mit Majoran und Speck
APPELWOISUPPSCHE
+HESSISCH" .

-

BLATTSALAADSCHER

vom Bauschemer Acker mit em
Joghurtsdsje un e werzisch Essig-0I-Marinad

ROHKOSTSALAADSCHER

" Karottscher, Kraut, Gorke und Rettisch

jeder fiir sich fertisch angemacht

APFEL-LAUCH-SALAT
KASESALAT

mit Radieschenscheiben in em leckere Sosje

KADOFFELSALAT

echt hessisch mit Ei!

EIERSALAT

mit Champignons unun un ....

SALATE DER SAISON
mit Krauter- und Joghurt Dressing —
Veggi oder Vegan ohne Joghurt Dressing

KRAUTSALAT ,AMERICAN STYLE"

mit Karottenstreifen und seinem
typischen Dressing

FRANKFURTER KARTOFFELSALAT

mit frischen Krautern an Krauteressigmarinade
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m VL;;]@ HANDKAS MIT MUSIK [ SCHINKENROLLCHEN
die Spezialitat schlechthin! von gekochtem Schinken mit Spargel
KAROTTEN,- GURKEN, - - g
~ KRAUTSALAT wge KOCHKASE MIT MUSIK [ PIKANTE HACKFLEISCHBALLCHEN
portionsweise angerichtet nach einem Odenwalder Rezept mit frischen Krautern und Paprika gewdirzt
TOMATE-MOZZARELLA-PLATTE % SPUNDEKAS [ WURZIGER SPIESSBRATEN
mit frischen Basilikum an feiner mit Salzbrezeln Ealt aufgeschhnltsteg, dazu rTI(;jhen wir .

: : . R Honig-
Salsamicomarinade I, MEDITERRAN GEFULLTE Knobiauchsote nach Ar deo Hauses
CARPACCIO VON TOMATEN RIESENCHAMPIGNONS )
mit frischem Basilikum und auf Salatbett D HAUSGIEMA?I;ITE SlfLZENAUSlv:]IAHL
Biiffel-M I , - Bauernsiilze, Tafelspitzsiilze, Buttermilch-

T 'w? AMERIKANISCH GEFULLTE Schinken-Siilze, Gemiisesiilze und Gefliigelsiilze
OCHSENHERZTOMATEN MIT = RIESENCHAMPIGNONS mit Tomatenfleischwilrfeln - als Dressing
FRISCHEM BASILIKUM mit Kidneybohnen und Mais auf Blattsalat reichen wir eingelegte Zwiebelwiirfel und eine
UNDIBUFFELMOdZZARELLA 53;:5 CORN ON THE COB pikante Apfel-MeerrettichsoBe
on BaSmiceaipade \ mit Butter geschmelzte Maiskolben ™ HAUSMACHER WORSCHT
T({MATEN-MOZZARELLA-SPIESSE ';’ CARPACCIO VON reichlich garniert mit sauer eingeleschtem Gemies
WURZIGE GRILLTOMATEN " ROTER BEETE . [ RINDER oder LACHS CARPACCIO
mit frischen Krautern und Kise iiberbacken mit Feldsalat, Birnen und Kiirbiskernkrokant mit Ruccola. Pinienkerne und
ANTIPASTI-VARIATION [ EXOTISCHER GEFLUGELSALAT gehobelten Parmesan an Vinegrett
mariniertes Gemiise, gegrillte Zucchini, mit Poulardenbrust [ VITELLO TONNATO
gegrilte uberginen, gegrlite Paprika [ JUNGE PUTE IM GANZEN GEBRATEN gespicktesKalbsfiletinaromatischer
ﬁ::ichh;?;i? érilnf]gggfenglliszg Jrit einem mit Walldorfsalat und Preiselbeeren ThunfischsoBemitKapern

- [" CHILI- UND CURRYSPIESSCHEN [' KLEINE FRIKADELLEN AUS
ﬂfgg}ﬁtﬁ?&; IE :_Z?Z:NIERT vom Hahnchenbrustfilet, dekorativ auf Honig- RINDERHACK
Melonenhalfte angerichtet, dazu reichen wir ‘
Melonenkugeln mit Schinkenauswahl - ggsglAB[\lE(;‘lsvclostleANNISCHEN

an aromatischer Galia Melone
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HAUPTGERICHTE

' FISCH-TERRINE MIT

MEERRETTICHSAHNE

Meeresfriichte-TerrinegefiilltmitSchellfisch,
Heilbutt, Lachs, Brokkoli und Karotten

[ GERAUCHERTE FORELLENFILETS

an Sahnemerrettich mit Preiselbeeren ; ) o [ ZARTE GANSEKEULE & GANSEBRUST
uberbacken. mit To'maten, Basilikum und geschmort in eigener Sauce
[ POCHIERTER LACHS Mozzarella in mediterraner TomatensoBe
ausgarniert mit Raucherlachs, -
dazu reichen wir Sahnemeerrettich [ HAHNCHBRUSTFILET
und eine Honig-Senf-DillsoBe eingelegt in Paprikadl und frischen Krautern
[ LACHS-SASHIMI [ ZARTE HAHNCHENBRUST
rohe Filets mit Passionsfruchtmarinade IN CURRYSOSSE ' MEDALLIONS VOM SCHWEINEFILET
fruchtig abgeschmeckt und nicht harf in Pi
[T THUNFISCH TATAR ruchtig abgesc m.e.:c und nicht zu schar in PilzrahmsoRe
mit Mango-Avocado mit hausgemachter [ KNUSPRIGE HAHNCHENROLLE [ RAUNEMER BIERBRATEN , HESSISCH"
Ingwermayonaise gefiillt mit Waldpilzsauce vom Taunuswutzje, inner lecker DunkelbiersoBje mit
[ THU.NFISCH CARPACCIO " HUHNERFRIKASSEE Gemiisewiirfelsche
g"t Limone, Olivendl und gehobeltem ein Klassiker — mit Erbsen und Champignons [ KRAUTWICKEL MIT KADOFFELBREI
"armesan in Rahm auf Hochdeutsch : Kohlrouladen und Kartoffelstampf -
[ UBERBACKENE AUSTERN [ ENTENBRUST nadierlisch hausgemacht
o mit Orangenfilets [ MAINZER SAFTSCHINKEN
[ MEERESFRUCHTETERRINE [ KNUSPRIG GEBRATENE ENTE in einer leichten SenfrahmsoBe
o an Burgundersauce [T PRAGER SAFTSCHINKEN
mit Parmesan, gratiniert an Safransofle [ STF:AUShSENSTEAK . - s::((;e:[r{i::jmsu':ENBRATEN
an Pfirsich-Blutorangensole !
- AV.QCA.D OSCHIFFCH.EN zubereitet in wiirziger StarkbiersofRe
gefiillt mit Krabbencocktail
[ RIPPSCHE UND SAUERKRAUT

zu allem gibt's eine Gebackauswahl

[ HUHNERBRUSTFILET ,CAPRESE"

QQ ) TUR GANS-SAISON

zusamme gekocht in Abbelwoi un Fleischbriih
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' GESCHNETZELTES VOM
TAUNUSWUTZJE

in einer feinen Rahmsofe mit frischen
Champignons

ZARTER SPANFERKELBRATEN

aus der Keule, serviert in Burgundersofle

PANIERTE PARTYSCHNITZEL

an Zitronenecken, dazu reichen wir
separat hausgemachte RahmsoRe

ROSTBRATWURST

fiir uns produziert von der Odenwalder
Landmetzgerei Mehl

RINDERROULADEN
HAUSFRAUEN ART

zarter Braten vom Weiderind in
wiirziger Burgundersol3e

FRANKFURTER TAFELSPITZ

vom Rind

RINDERGULASCH

geschmort in Burgundersuace

HESSISCHER SAUERBRAADE

innem guude Sauerbraadesosje

FILET WELLINGTON

zartes Rinderfilet im knusprigen
Blatterteigmantel

KALBSKOTELETT

unter einen Selleriehaube gratiniert

ROASTBEEF MEDIUM

mit Rosmarinkruste

RINDERFILET

an WhiskeyrahmsoRe

ZARTER LAMMKEULENBRATEN

in ThymiansofRe

WILDSCHWEINBRATWURST

fiir uns produziert von der Odenwalder
Landmetzgerei Mehl

FEINER BRATEN AUS DER
WILDSCHWEINKEULE

in PreiselbeerrahmsofRe

HIRSCHKALBSGULASCH

in BurgundersoRe geschmort

ROTBARSCHFILET

in ZitronenbuttersofRe

LACHSFILET

im Krautermantel dazu reichen
wir eine feine KrauterweiBweinsoRe

GEDUNSTETES ZANDERFILET

in einer feinen Krauter-WeiBweinsoe

NORWEGISCHER KRAUTERLACHS

im Salzmantel

STEINBEISSERFILET

mit Tomatensole,
Kapern und Oliven
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«ye BAKED POTATOES

Folienkartoffel mit Sourcreme

VBl HAUPTGERICHTE

. ‘ .__ @;“\'}. —— ‘ M'Q KARTOFFELN ,LYONNAISE"
wa'f;; GEFULLTE ZUCCHINISCHIFFCHEN ves mit Zwiebeln, Butter und Parmesan
mit Gemiise gefiillt und Kase iiberbacken | ‘; — u
| [  PETERSILIENKARTOFFEL . wge KADOFFELBREI ,HESSISCH
. GEMUSEROSTI S HASSELBACH-KARTOFFEL " it foine Rostzwiebbel
frisches Gemiise auf Riesenrosti | -
und mit Kase gratiniert | mit Knoblauch und Rosmarin Warﬁ-\; KARTOFFELSTAMPF
s GEFULLTE SELLERIE- [ RISOLEEKARTOFFEL e KARTOFFELGRATIN
KASESCHNITZEL [ ROSMARIENKARTOEFEL KLASSICHE ART
‘s, GEFULLTE PAPRIKA [ HIMMEL UN ERD w3 KARTOFFELGRATIN
~ infruchtiger TomatensoBe Bratkartoffeln (Erd) mit gebratenen DAUPHINOIS
E KRAUTERSAITLINGE Apfelscheiben (Himmel) W;;;‘ KADOFFELGEMUS
Nl gebraten auf Zuccinispaghetti ™ POLENTASCHNITTCHEN Kadoffelscheibe in Briihe gediinstet
M und mit Schmand und Pfeffer abgeschmeckt
‘s, VEGANES GULASCH gebraten _ .
" auf Saitan-Basis mit Kartoffeln [ WURZIGER KRAUTERREIS e HAUSGEMACHTE SPATZLE
.y VE@ANESSGES;CHNETZELTES [ KRAUTERREISMISCHUNG i HAUSGEMACHTE
" mit Soja an Spatzle
[0 TAGLIATELLE SERVIETTENKNODEL
[C FRISCHES GEMUSE DER SAISON ws% KARTOFFEL-GEMUSE-GRATIN

wse CREMIGES SELLERIEPUREE

«e' GEMUSEROSTI
frisches Gemiise auf Riesenrosti
mit So Hollondas und Kase gratiniert
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GEMUSESTRUDEL

hausgemacht

GEMISCHTES GEMUSE

mit Schmand und Ei im Strudelteig

PAPRIKA-REIS-PANNE

mit JoghurtsoRe

PFANNENGEMUSE

in reichlich Butter an geschwenktes
und pikant abgeschmecktes Gemiise

HAUSGEMACHTES
APFELROTKRAUT

mit Preiselbeeren abgeschmeckt

SAUERKRAUT

mit Speck un Zwiebel, Lorbeer,
Wacholderbeeren un Kiimmel geworzt

ZWIBBELGEMUSE

mit ausgelassenem Speck und Essig
pfiffig abgeschmeckt

FREGOLA SARDA

Nudelart aus HartweizengrieB in kleiner
Kugelform mit Tomatensalsa und Salsiccia

WECKEWERK

Semmelknddelmasse und Hackfleisch

M
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PFIRSICHCREME

mit frischer Zitronenmelisse

HIMBEERCREME

mit frischer Minze

FRISCHE MASCARPONECREME

mit Obststiickchen

APFELWEIN-SCHAUMCREME
+HESSISCH"

mit VanillesoR

MOUSSE AU CHOCOLAT

von der braunen und weilRen
Schokolade

HAUSGEMACHTES TIRAMISU
FRISCHER OBSTSALAT

mit Maraschino

ROTE GRUTZE

mit VanillesoRe

KIRSCHMICHEL ,HESSISCH"

echt Odewalder Kirschkuche

ARSPRACHE



SIE MOCHTEN EIN

INDIVIDUELLES
ANGEBOT

FUR IHRE VERANSTALTUNG?

Sprechen Sie uns an.
Wir freuen uns auf Sie!

" —

ZUM BEMBELSCHE
HasslocherStralle 52
65479 Raunheim
Telefon:06142-929292

Email: kontakt@zum-bembelsche.de LandgaSthaUS | Catering

www.zum-bembelsche.de



